1 pacote macarrao cozido ao dente (talharim ou outro corte a gosto)
1 kg camardo sem casca

1 lata tomate pelado picado

1 vidro de leite de coco

4 colheres azeite

alho picado a gosto

1 cebola picada

1 saché de caldo de camarao

1/2 xicara de salsinha, coentro e cebolinha picada

Doure o alho, 0 camarao e a cebola no azeite

Acrescente o saché de caldo camarao, o tomate pelado e refogue por uns cinco minutos
Em sequida, coloque o leite de coco

Por Ultimo, acrescente a salsinha, o coentro e cebolinha

Misture esse molho ao macarrao cozido
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