1 pacotinho de gelatina maracuja
1 caixinha de creme de leite
1 caixinha de leite condensado

500 ml litro de leite liquido

Coloque 250 ml de leite fervendo no liquidificador

Adicione o pacotinho de gelatina

Acrescente mais 250 ml de leite gelado e bata novamente

Acrescente a caixinha de leite condensado e a caixinha de creme de leite

Despeje a mistura em um recipiente e leve ao congelador por 3 horas, até que comece a cristalizar

Depois desse tempo, coloque todo contelido em uma batedeira e bata por 10 a 15 minutos até dobrar de tamanho
Leve novamente ao congelador

A gelatina pode ser de qualquer sabor, nesse caso a preferéncia foi pela de maracuja
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