4 copos (requeijao) de trigo sem fermento

200 g de manteiga

1 ovo

1 colher(cha) de sal

1 gema (para pincelar por cima da massa antes de ir ao forno)

recheio a seu gosto

Em uma bacia, coloque todos os ingredientes e misture bem até que todos os ingredientes se unam e a massa crie
consisténcia

Deixe descansar por 15 minutos

Faca o recheio de sua preferéncia e o deixe esfriar antes de colocar na massa (se ndo a massa fica solada)
Coloque o recheio e em seguida mais uma camada de massa

Forno em temperatura média de 180° C a 200° C por 30 minutos ou até que a superficie do empadao esteja
completamente dourada
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