Massa

4 gemas

3 colheres (sopa) de manteiga

3 colheres (sopa) de gordura vegetal

sal a gosto

3 colheres (sopa) de queijo parmesao ralado (opcional)
farinha de trigo até a massa soltar das maos
Recheio

1 lata de leite condensado

150 g de queijo mucarela ralado

30 pedacinhos de goiabada

gotas de limao a gosto (opcional)

Massa

Faca uma bola, cubra com papel

Depois, forre forminhas de empada com a massa e coloque o recheio
Recheio

Cologue um pedacinho de doce
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