500 g de macarrao penne

4 xicaras de creme de leite (960 g)

1 colher (sopa) de manteiga (40 g)

1 colher (café) de noz-moscada em pé (4 g)

1/2 cebola picada bem fininha

8 colheres (sopa) de queijo parmesao ralado (80 g)
400 g de queijo mucarela ralado

sal e pimenta-do-reino a gosto

Em uma tigela, misture o macarrao, o creme de leite fresco, a noz

Coloque um refratario de vrido untado com manteiga e leve para o forno preaquecido a 1802 C por 25 a 30
minutos, ou até que fique totalmente gratinado (sem ficar ressecado por dentro)
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