12 camada

1 caixinha de gelatina de cereja
200 ml de dgua quente

200 ml de agua fria

22 camada

1 caixinha de gelatina de maracuja
200 ml de &gua quente

1 caixa de creme de leite

12 camada

Misture a gelatina ja dissolvida em agua fria

Leve a geladeira para gelar e endurecer e reserve

22 camada

Acrescente o creme de leite e bata mais um pouco

Despeje a mistura por cima da gelatina de cereja

Deixe na geladeira por 1 hora aproximadamente, ou até que fique firme
Desenforme e sirva gelado

Pode ser servido com calda de cereja em pedacos
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