1 limao siciliano
1 garrafinha creme de leite fresco (500 ml)
sal

1 colher (sopa) de trigo

Rale o limao siciliano e frite com um fio de azeite, deixe dourar
Por Ultimo, adicione o suco do limdo espremido

Devolva a xicara do molho acrescentado do trigo para a panela e mexa bem
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