1 xicara de leite

1/2 xicara de caldo (ou caldo do recheio)
3 colheres (sopa) de requeijao

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo

1 colher (sopa) de margarina

1 colher (chd) de sal

Em uma panela coloque o leite, a 4gua, o caldo de galinha (ou caldo do recheio), o requeijao e o sal
Deixe ferver, apague o fogo, acrescente a farinha e mexa bem

Depois abra e recheie a gosto

Esta massa server para coxinha, bolinha de queijo, enroladinho de salsicha ou risole

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitafacilrapida.com.br/receita/5745-massa-de-salgado.html



https://receitafacilrapida.com.br/receita/5745-massa-de-salgado.html

