2,5 xicaras de farinha de trigo

2 xicaras de acUcar

1 colher (sopa) de fermento em pé
1 xicara de 6leo

1 xicara de agua quente

1 pacote de gelatina de maracuja

3 ovos

Em uma vasilha misture a farinha de trigo, aclcar e fermento
Acrescente 0s ovos ligeiramente batidos e o 6leo

Misture bem e por ultimo dissolva a gelatina na d4gua quente
Mexa até a massa ficar homogénea

Leve ao forno pré aquecido a 180° por aproximadamente 45 minutos
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