500g de macarrao massa tipo caseira talharim 1
600 g de camarao limpo e descascado

1 limao

8 dentes de alho

1 tomate

1 pimentao

1 cebola

pimenta-do-reino com cominho

1 saché de tempero pronto sabor camarao
azeite a gosto

4 a 5 colheres cheias de extrato de tomate
sal

1 caixinha ou copo de cogumelos

Cozinhe o macarrdo até o ponto

Em uma panela doure o alho com 1 fio de azeite e 2 dentes de alho
Em outra panela tempere o alho restante com azeite

Junte o camarao e mexa

Deixe tudo ferver durante 10 minutos
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