1 litro de leite

2 colheres (sopa) de amido de milho

2 gemas peneiradas

395 g ou 1 caixinha de leite condensado

1 colher (chd) de esséncia de baunilha

200 g ou 1 caixinha de creme de leite

2 pacotes de bolacha maisena

100 g ou 1 barra de chocolate ao leite ou amargo

120 ml ou 1/2 xicara de leite para molhar as bolachas

Coloque o leite e 0 amido de milho na panela até dissolver, mas ainda fora do fogo
Assim que comecar a ficar mais consistente, continue mexendo até engrossar
Divida em 2 potes

Depois de ter esfriando, molhe as bolachas ao leite e coloque em um pote

Agora o creme de chocolate e a Ultima camada a bolacha e o creme (vocé pode fazer duas camadas de chocolate
e uma do creme de baunilha ou vocé pode fazer duas de baunilha e uma de chocolate)

Se vocé quiser, pode decorar colocando as raspas do chocolate e alguns pedacos de chocolate
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