500 g de arroz branco

80 g de champignon

150 g de queijo mussarela
sal a gosto

1 creme de leite

Primeiro cozinhe o arroz
Pique o champignon em fatias ou como preferir
Em seguida acrescente o champignon e por final o creme de leite

Servir com bife acebolado ou bife a parmigiana e claro uma saladinha verde
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