50 g fermento biolégico

4 copos (americano) de leite morno ou pode ser dgua (nao ferver)
1 ovo

1 xicara de 6leo

1 e 1/2 xicara de aclcar

1 colher (sopa) de sal

1 kg de farinha de trigo (aproximadamente)

Bata no liquidificador o fermento, o leite ou &gua, 0 ovo, o aglcar e o sal
Amasse bem a massa

Faca os paes, coloque na forma e leve para assar

Deixe cerca de 40 minutos (dependendo do seu forno)

Preaqueca o forno por 15 minutos antes de por para assar

Agora é sé fazer e compartilhar sua experiéncia

Truque pra crescer a massa
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