1 xicara (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de amido de milho
3 colheres (sopa) de chocolate

1 colher (sopa) de fermento em pé
2 colheres (sopa) rasas de acgucar

4 colheres (sopa) de margarina

3 colheres (sopa) de leite

Misture os ingredientes secos peneirados

Coloque a margarina e mexa com as maos até que figue parecido com uma farofa
Acrescente o leite e mexa até que se forme uma massa lisa e que desgrude das maos
Deixe no congelador de 5 a 10 minutos, isso ajuda na hora de enrolar

Faca bolinhas e coloque em uma forma untada e enfarinhada

Depois achate com um garfo

Leve ao forno médio, preaquecido, por 30 minutos ou até que fiquem firmes

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitafacilrapida.com.br/receita/8538-biscoito-de-chocolate-simples.html



https://receitafacilrapida.com.br/receita/8538-biscoito-de-chocolate-simples.html

