4 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 xicara (chd) de aclcar refinado
250 g de margarina

goiabada a gosto

Misture a farinha, o aglcar e a margarina em um recipiente

Apos a massa desgrudar das maos e ficar homogénea, abra

Cologue uma tira de goiabada e enrole a massa cortada, para dar o aspecto de uma gravata
Coloque em uma assadeira (ndao precisa untar e nem usar papel manteiga)

Leve ao forno preaquecido em 180
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